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Le guide d’accompagnement, à votre disposition sur le site, précise  les modalités d’utilisation des deux parties  et le cadre théorique de cet outil.

Contexte

Ton école est jumelée avec un établissement partenaire situé en Allemagne. Les correspondants sont invités pour la première rencontre. Un repas festif sera organisé pour les accueillir et ton groupe est chargé de composer le menu pour cette occasion.

Tâche

Lis les cartes postales des cinq correspondants de ton groupe, compose le menu qui plaira à tous les invités et écris-le sur la carte qui t’est proposée (un seul élément par catégorie). Tu disposes des cartes postales des correspondants ainsi qu’une suggestion de plats et de boissons dans le portefeuille de documentation.

Public cible : 1re année du premier degré ou selon programmation des champs thématiques
Compétences et procédures de base visées dans le cadre de cette épreuve

	Compétences du référentiel sollicitées et évaluées dans la première partie


	Procédures de base évaluées dans la deuxième partie

	Compréhension de messages courts, simples, en relation avec ses besoins, ses intérêts, son expérience de la vie quotidienne
	· Comprendre des mots représentant des familles (I.1.)

· Reconnaitre le mot adéquat (I.2.)

· Repérer et classer les expressions (positives ou négatives) exprimant des gouts alimentaires (I.3.).

· Traitement des informations à l’aide d’un tableau  (II.)




Modalités de la première partie:

Durée : 50 minutes

Forme du produit attendu : le menu complété

Support à traiter : les cinq cartes postales des correspondants, une carte présentant des suggestions de plats et de boissons

Modalités de la deuxième partie:

Durée : 50 minutes

Support à traiter : les cinq cartes postales des correspondants, une carte présentant des suggestions de plats et de boissons

Corrigé de la 1re partie  

Spargelcremesuppe - Hähnchenfilet mit Möhren - Schokoladenpudding - Wasser

Grille d’évaluation pour la première partie
Le degré de réalisation de chaque critère est défini selon quatre niveaux de maitrise :

· maximum que l’on peut attendre de l’élève à ce stade de l’apprentissage ;

· minimum que l’on doit attendre de l’élève à ce stade de l’apprentissage ;

· minimum exigible non atteint ;

· production inadéquate ou quasiment aucune production.

  Les deux premiers niveaux correspondent à la réussite.

  Compléter la dernière colonne en fonction des objectifs d’évaluation et/ou de la pratique de notation  

  de l'établissement.

	N° :       Nom :                                     Prénom :                                            Classe :   

	LIRE

	CRITERE
	INDICATEURS
	NIVEAUX DE MAITRISE

	Adéquation de la réponse au contexte et  

à la tâche
	Le menu a bien été choisi en fonction des informations reçues


	Le menu est correctement identifié 
	

	
	
	Trois éléments du menu ont été correctement identifiés 
	

	
	
	Deux éléments du menu ont été identifiés
	

	
	
	Un élément du menu a été correctement identifié ou aucun.
	


Corrigé de la 2e partie 

I.1.  Gemüse : 1, 4

Obst : 2, 7
Fleisch : 6, 8
Fisch : 3
Getränke : 5

I.2. Erdbeeren - Hähnchen - Fisch - Salat - Apfel - Spargel
I.3. Exemples de réponses
	+

Ce que la personne aime manger
	-

Ce que la personne n’aime pas ou 

aime moins manger

	Mein Lieblingsgericht ist …

Ich esse sehr gern …

…  schmecken mir gut.

… finde ich super!

… finde ich lecker.

Mein Lieblingsnachtisch ist …

Ich mag …

…
	… schmecken mir nicht so gut.

… esse ich überhaupt nicht.

… habe ich nicht so gern.

Ich persönlich mag … nicht.

… finde ich nicht so gut.

Ich mag … auch nicht.

…


II. Vérifie si les plats et les boissons proposés dans le tableau ci-dessous plaisent à chacun des invités en indiquant à côté de chaque suggestion oui, non ou un point d’interrogation quand ce n’est pas mentionné dans le texte. Recopie sur la carte du menu l’élément retenu (celui pour lequel tu auras obtenu cinq réponses positives) pour l’entrée, le plat principal, le dessert et la boisson.

	GERICHTEN und GETRÄNKE

	NAMEN DER BRIEFFREUNDE

	
	KARL
	ELS
	JOHANN
	ANKE 
	BENEDIKT

	Tomatensalat mit Mozzarella
	Non
	Non
	Non
	Non
	?

	Spargelcremesuppe
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui

	Krebssalat
	Non
	Non
	Oui
	Non
	Non

	Käsesoufflé
	Non
	Oui
	Non
	Non
	?

	Hähnchenfilet mit Möhren
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui

	Gebratener Kabeljau mit Spinat 

und Reis
	Non
	Non
	Oui
	Non
	Non

	Kartoffeln mit Gulasch
	Non
	?
	Non
	?
	Non

	Lammkoteletts mit Tomatensalat
	Non
	Non
	Non
	?
	Non

	Bratwurst mit Pommes frites
	Non
	?
	Non
	Non
	?

	Passionsfruchteis
	?
	Oui
	?
	?
	Oui

	Schokoladenpudding
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui

	Pfannkuchen
	?
	?
	?
	Oui
	?

	Fruchtsaft
	Oui
	?
	Non 
	Oui
	Oui

	Cola
	Oui
	?
	Non 
	Oui
	Oui

	Wasser
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui
	Oui


[image: image1.wmf]
Tableau des résultats

Pour la 1re partie, on indique le niveau atteint.
Pour chacun des items de la 2e partie, on indique R (Réussite) ou E (Échec) selon le critère de réussite déterminé par l’enseignant. 

Pour l’item II on reprend la grille d’évaluation de la partie 1 ou on répond à la question : « L’élaboration des éléments du menu est plus complète que celle proposée en 1re partie : oui  ou  non ».
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MENU





Vorspeise


Spargelcremesuppe





Hauptspeise


Hähnchenfilet mit Möhren





Nachtisch


Schokoladenpudding





Getränke


Wasser
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